
 

 

 

 

 

 

ภาคผนวก จ  
 

-  ตัวอยางแผนการจัดการเรียนรูแบบโครงงาน 

- ตัวอยางโครงงาน 

- ผลการสงัเกตพฤตกิรรมของนักเรียนในขณะจัดการ   

   เรียนรูแบบโครงงาน 

- ผลการประเมินแผนการจัดการเรียนรูแบบโครงงาน 

-ผลการสังเกตพฤตกิรรมของผูรวมวจิัยในอบรมเชงิ 

  ปฏิบัตกิารการจัดการเรียนรู 

   แบบโครงงาน 
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จัดการเรียนรู 

กลุมสาระการเรยีนรู การงานอาชีพและเทคโนโลย ี    ช้ันประถมศกึษาปที่ 6    

หนวยการเรยีนรูที่ 3 เรื่องการแปรรูปอาหาร                            เวลา 3 ช่ัวโมง 

แผนการเรยีนรูที่ 1 เรื่อง การแปรรูปอาหารในทองถิน่           เวลา 1 ช่ัวโมง 

................................................................................................................... 

สาระท่ี ๑                 การดาํรงชีวติและครอบครัว 

 มาตรฐาน ง ๑.๑      เขาใจการทํางาน  มีความคดิสรางสรรค  มีทักษะกระบวนการ 
                           ทํางาน  ทักษะการ 

            จัดการ   ทักษะกระบวนการแกปญหา   ทักษะการทํางารวมกัน 
และทักษะ 

             แสวงหาความรู   มีคุณธรรม  และลักษณะนสิัยในการทํางาน   มี
จิตสํานกึใน 

             การใชพลังงาน   ทรัพยากร และสิ่งแวดลอม   เพื่อการดํารงชีวิต
และครอบครัว 

 
สาระการเรียนรูหลัก 

 การแปรรูปอาหาร (อังกฤษ: Food Processing) เปนขัน้ตอนและวิธกีารในการ 

เปลี่ยนแปลงวัตถดุบิใหเปนอาหารสําหรับบรโิภค 

 
จุดประสงคการาเรียนรู 

1. นักเรยีนสามารถบอกความหมายของการแปรรูปอาหารได 
2. นักเรยีนสามารถสามารถแปรรูปอาหารที่มีวัสดดุบิในทองถิ่นได 
3. นักเรยีนบอกประโยชนของการถนอมอาหารได 
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 กระบวนการเรียนรู 
 

ข้ันตอน

การจัดการ

เรียนรู 

 

 

           กิจกรรมของครู 
 

กิจกรรมของนักเรียน 

1. ข้ันนํา  
 

ข้ันนําเขาสูกจิกรรม  

-ครูถามนกัเรียนวาอาหารในทองถิน่ที่มี

มากของเราชวงนี้มีอะไรบาง 

-ครูใหนักเรยีนดูตัวอยางการแปรรูป

อาหาร  

–ครูใหนกัเรยีนสํารวจวัสดุดบิที่มีใน

ทองถิ่นที่มีปรมิาณคอนขางมาในชวงนี้ 
 

-นักเรียนตอบคําถามในสิ่งที่ครู

ถาม  

-นักเรียนทําการสํารวจใน

เบื้องตน  

2. ข้ันวางแผน -ครูกําหนดเวลาใหนกัเรยีนเลอืก 
วัตถุดบิที่จะมาแปรรูปมาเสนอคร ู
และนกัเรยีนวางแผนเกี่ยวกบัการ 
ข้ันตอนการทําในแตละกลุมเสนอคร ู

-นักเรียนวางแผนการทํางานใน
การแปรรูป 
อาหารเสนอคร ู

3.ข้ันปฏิบัต ิ -ครูสังเกตรวมกบันกัเรียนพจิารณาการ
นําเสนอเบื้องตนในการแปรรูปอาหารจาก
อะไร 
-เสนอแนะการทําแปรรูปอาหาร 
ของนักเรยีนในแตละกลุม 

-นักเรียนแปรรูปอาหารที่
นําเสนอครใูนแตละกลุม 
-นักเรียนลงมือแปรรูปอาหาร  
-นําเสนอ 
 

4. ข้ันประเมิน - ใหนักเรียนจดัทํารายงาน 
โครงงาน 

-นักเรียนรวมกนัจัดทํารายงาน
โครงงาน 

 
สื่อการจัดการเรียนรู  
 

สื่อ แหลงเรียนรู วธิีวดัผลประเมินผล 

- ภาพแปรรปูอาหาร 
-ตัวอยางในการแปรรูปอาหาร 

-หองสมุด 
-หองคอมพิวเตอร 

-วัดผลสัมฤทธิ์ทางการ
เรียนรู 
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บันทึกหลังการจัดการเรียนรู 
 

ความรูความเขาใจ (K) ทักษะ (A ) เจตคติ(P) 

นักเรยีนมีความรูความเขาใจใน 
ในการแปรรูปอาหารอยูในระดับด ี

นักเรยีนไดทําการแปรรปู
อาหารของแตละกลุมอยูใน

ระดับด ี

นักเรยีนมีความพอใจใน
ผลงานของกลุมและมี

ความสุขในการทําอยูใน
ระดับดมีาก 

 

กิจกรรมเสนอแนะ 

 ………………………………………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………………..…………………. 

 

    (ลงช่ือ)...................................... 
(นางสาวสุจติรา  พวงจันทกึ) 

ผูบันทกึการสอน 
 

 
ขอเสนอแนะและความคดิเห็นของผูบริหาร 

 ..................................................................................................................................
.........................................................................................................................................
............................................................................................................................... 

(ลงช่ือ)......................................... 

        (นายหลกัชัย  วงษหมอก) 

        ผูอํานวยการโรงเรียนเพียงหลวง ๑๐ 

ในทูลกระหมอมหญงิอุบลรัตนราชกัญญา

สิริวัฒนาพรรณวด ี
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ตัวอยาง 

โครงงานแปรรูปอาหารการทาํสมหนอไม 
 

 

 

โดย 

เด็กหญิงดลฤด ี ลากลาง 

เด็กหญิงรมิตา คันธะโรรส 

เด็กหญิงกัลยกร ดวงไกร 

 

โรงเรียนพียงหลวง ๑๐ ในทูลกระหมอมหญิงอุบล 

รัตนราชกัญญาสิริวัฒนาพรรณวดี 

สังกัดสํานักงานเขตพื้นที่การศึกษานครพนม เขต 2 
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คํานํา 

 

รายงานเลมนี้เปนสวนหนึ่งของการจดัการเรียนรูแบบโครงงาน  “การทําสม

หนอไม” ฉบับนี้ จดัทําขึน้ใหความรูความเขาใจเกี่ยวกับการแปรรูปอาหาร ซ่ึงไดแก หนอไม 

ซ่ึงมีขอมูลประกอบดวย แนวคิด ความเปนมาของการแปรรูปอาหาร เครื่องปรุง วัสดดุบิ 

วิธปีระกอบ เคล็ดลับความอรอย คุณคาและประโยชนที่ไดรับ รวมการคํานวณถงึตนทุน 

กําไร เพื่อการจําหนาย  

คณะกรรมการขอขอบพระคุณที่ปรกึษา คอืคุณครูสจุติรา พวงจนัทกึ 

คุณครูชนมนภิา บุพศิร ิใหความชวยเหลือในการจัดทํา และที่ปรกึษาพเิศษ คือ นายหลกัชัย  

วงษหมอก ผูอํานวยการโรงเรียนเพียงหลวง ๑๐ ในทลูกระหมอมหญิงอุบลรัตนราชกัญญา

สิรวัิฒนาพรรณวดี ซ่ึดงใหคําปรกึษาแนะนํา ใหความชวยเหลือ และชวยแกไขปญหาตางๆ 

ที่เกิดขึน้ ตลอดจนการชวยเหลอืดานวัสดุ อุปกรณ เครือ่งมือตางๆ และขอขอบคุณคณะครู

และบุคลากรทางการศกึษา เพื่อนๆ นองๆ โรงเรียนเพียงหลวง ๑๐ ทุกทาน ที่ชวยเหลอื

และกําลงัใจตลอดมา 

 ผูจัดทําหวังเปนอยางยิ่งวา รายงานฉบับนี้จะอํานวยประโยชนใหแก 

ผูที่สนใจศึกษาไดอยางยิ่ง 

 

      ดลฤด ี ลากลาง 

    รมิตา  คันธะโรรส 

   กัลยกร  ดวงไกร 
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สารบัญ 

เร่ือง          หนา 

บทท่ี 1 บทนํา  

 ที่มาและความสําคัญ       1 

วัตถุประสงค        1 

นิยามศัพทเฉพาะ       1 

บทท่ี 2 เอกสารงานวจัิยท่ีเกี่ยวของ      2 

ลักษณะทั่วไปของหนอไม      2  

ถิ่นกําเนดิหนอไม       2 

หนอไมแปรรูปอาหารหลายอยาง     3 

บทท่ี 3 วธิีดําเนนิงาน        4 

ข้ันตอนการดําเนนิการ       4 

การคิดราคาตนทุน กําไร      5 

บทท่ี 4 ผลการศกึษา        7 

บทท่ี 5 สรุปผล อภปิรายผลการศกึษา     8 

ผลคาดวาจะไดรับ       8 

ขอเสนอแนะ        8 

ภาคผนวก         9 
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บทท่ี 1 

บทนํา 

ท่ีมาและความสําคัญ 

อาหารเปนปจจัยที่สําคัญตอการดํารงชีวติของมนุษย เพราะอาหารเปนปจจัย 4 

ที่มนุษยตองการมากที่สุดในแตละวัน อาหารมีมากมายหลายประเภท ทัง้ ตม ผัด แกง 

ทอด นึง่ ยาง และ หมัก เปนตน ในปจจุบัน อาหารมีการถกูพัฒนาและมีหลายรูปแบบ คอื

การพัฒนาทางดานโภชนาการของมนุษย มีการแปรรูปอาหาร หรอืวัตถดุบิใหมีรสชาติ 

ลักษณะแตกตางไปจากเดิม 

 หนอไมเปนพืชชนดิหนึ่ง มีหลายชนดิที่พบทั่วไปในทองถิน่ของเรา เชน หนอไมไผ

เลี้ยง หนอไม ไผปา และหนอไผตง เปนตน หนอไมดังกลาวสามารถนํามาแปรรูปอาหารได

หลายประเภท เพื่อเพ่ิมความหลากหลายทางรสชาติ  และเพ่ิมมูลคาจากการแปรรูป แบบ

ใหมของอาหารประเภทหนอไม 

 คณะผูจัดทําไดเล็งเหน็ถงึความสําคัญ ในการนําพืชในทองถิ่นมาแปรรูปอาหาร 

และเพ่ิมรายได จงึรวมกนัศกึษาบรบิทของโรงเรยีน และชุมชน พบวามีหนอไมปรมิาณมาก

โดยรอบ จงึเปนสิง่ที่นาสนใจ ที่จะนํามาแปรรูปอาหาร ในรูปแบบ สมหนอไมเพียงหลวง๑๐ 

วัตถุประสงคการทําโครงงาน 

1. เพื่อเปนการนําหนอไมที่มีมาก นํามาแปรรูปเปนสมหนอไมที่อรอย  

2. เพื่อเปนการใชเวลาวางใหเปนประโยชน 

3. เพื่อฝกพัฒนาการดานความคิดสรางสรรคในดานการประกอบอาหารและการ

จําหนาย 

4. เพื่อเพ่ิมมูลคาของการแปรรปูหนอไม 

นยิามศัพทเฉพาะ 

 สมหนอไมเพียงหลวง ๑๐ คือ การนําหนอไมที่เผาแลวมาทําเปนเสนเล็กๆ นํามาผสม

กับเครื่องปรุงที่เตรียมไว จากนัน้นํามาหอดวยใบตองและผูจัดทําเปนนักเรียนโรงเรยีนเพยีง

หลวง ๑๐ 
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บทท่ี 2 

เอกสารที่เกี่ยวของ 

หนอไม  (Bamboo shoots; bamboo sprouts) เปนคําที่ใชเรยีกหนอออนของไผที่

รับประทานไดที่แตกจากเหงาใตดนิ โดยมาจากสปชีส Bambusa vulgaris และ

Phyllostachys edulis นิยมรับประทานในทวปีเอเชียหลายประเทศ และมีวธิกีารปรงุที่

หลากหลาย 

 ลักษณะท่ัวไปของหนอไมลักษณะทางพฤกษศาสตร  

ไผเปนพันธุไมยนืตน ลําตนแตกเปนกอเปนไมพุมเลก็ถงึขนาดใหญ กอหนึ่งมีประมาณ20-

25ตนพอ ลําตนมีความสงูประมาณ5-15เมตร ลักษณะลําตนเปนขอปลอง ผิวเกลี้ยงแข็งมี

สีเขียวหรือเหลืองแถบเขียว ขนาดสีข้ึนอยูกับพันธุและชนดิ ใบเปนใบเดี่ยว กวางประมาณ

1-2นิ้ว ยาวประมาณ5-12นิ้ว ออกดอกเปนชอตามปลายยอดเม่ือไผออกดอก ไผจะตายไป

ชาวบานทั่วไปเรียกไผตายขุย คอืตายทั้งตระกูล ผลหรอืลูก คลายเมลด็ขาวสาร 

              ถิ่นกําเนิด 

ไผ มีถิ่นกําเนดิและการกระจายพันธุอยางกวางขวางเกอืบทุกสวนของโลก จัดอยูใน 

ตระกลูหญา (Gramineae) และเปนตระกลูหญาที่มีลําตนสูงทีสุ่ดในโลก เจริญเติบโตไดดี

ทุกทวปี แตพบมากที่สดุทางเอเชียตะวันออกเฉียงใต สวนในเขตอบอุนก็พบไผอยูบางแตมี

สกลุนอยกวาเขตรอน 
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หนอไมมคีุณคาทางอาหารสูง  

 

ทัง้โปรตีน วติามิน และที่สําคัญมีกรดอะมิโนที่รางกายผลิตเองไมได ตองนําเขาจากอาหาร 

ประเภทตางๆ นอกจากนัน้หนอไมยังมีกากใยอาหารที่ชวยใหรางกาย นํากากและ 

สารพษิออกสูภายนอกไดเร็ว โดยการดูดน้ําและเพ่ิมปรมิาตรใหตัวกากใหมากข้ึน  

จนรางกายตองสงออกฉับพลัน 
 

 

 

 

หนอไมสามารถนําไปแปรรูปใหเปนอาหารไดหลายชนดิ  

 

เชน หนอไมสดๆ ตมกับกระดกูหมู แกงค่ัวหนอไม หรอืจะตมเอาไวจิ้มน้ําพริก  

ทําซุปหนอไม สวนความขมของหนอไมตองดับดวยน้ําค้ันใบยานาง แลวหนอไมกจ็ะหวาน  

สามารถนําไปจิ้มน้ําพรกิหรอืทําซุปก็ไดรสกลมกลอม ถาอยากเก็บหนอไมไวกนินอกฤด ู

 ก็ตองดองหนอไมใหเปนหนอไมเปรี้ยวเอาไวทําแกงสมแกงค่ัวได  วธิีดองหนอไม คอื  

เพียงแคหัน่หนอไมสดเปนช้ินบาง หาเกลือมาคลุกเคลาพอประมาณหาโหลหรือขวดแกว 

มาใสหนอไม อัดหนอไมใหแนนเติมน้ําสะอาด ปดฝาทิ้งไวรอเวลาฤดู แตถาอยากกินเร็ว 

ก็ใหใสน้ําซาวขาวแทนน้ําสะอาดเพราะจะทําใหหนอไมเปรี้ยวเร็วรูอยางนี้แลว  

ลองหันมาทานหนอไมกันดูได  
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บทท่ี 3 

วธิีดําเนนิการ 

อุปกรณ/วัตถุดบิ 

1. หนอไมเผา             1000      กรัม 

2. หนังหมู           400   กรัม         

3. กระเทยีม               100       กรัม    

4. เกลือ                    3          ชอนตวง      

5. ขาวเหนยีว  200      กรัม 

6. วานหางจระเข 200       กรัม  

7. แครอท     300       กรัม  

8. เคียง      2         อัน 

9. ยางรัด     1     ถุง   

10. พรกิ                   200       กรัม    

11. ใบตอง     

12. ใบชะพลู 

13.  กลองพลาสติก          

ข้ันตอนการดําเนนิการ  แบงออกเปน 3 ข้ันตอน 

 ข้ันตอนที ่1 การเตรียม 

1. นําหนอไมมาเผา ปอกเปลอืกแลวลางใหสะอาด นําไปตม ซอยใหเปน

เสนเลก็ๆ  

บบีน้ําออก นําไปช่ังใหได จํานวน 1000 กรัม 

2. นําหนังหมูไปตม แลวซอย ใหมีขนาดบาง แลวนําไปช่ัง ใหได จํานวน  

400 กรัม 

3. นํากระเทยีม ปอกเปลือก แลวนําไปช่ังใหได จํานวน 200 กรัม และ

นําไปทุบใหละเอียด 

4. ขาวเหนยีวนึง่ นาํไปช่ัง ใหได จํานวน  200  กรัม   

5. นําแครอทไปลาง ปอกเปลือกนําไปตม แลวซอยเปนเสนเลก็ๆ ใหได

จํานวน 300 กรัม 

6. เตรยีมใบชะพล ูลางใหสะอาด และพักไวใหแหง 
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7. ใบตองผ่ึงแดดพอประมาณ แลวนาํมาตดั ใหมีขนาดพอเหมาะ ในการ

หอสมหนอไม 

ข้ันตอนท่ี 2 ข้ันตอนการปรุง สมหนอไม 

1. นําหนอไมที่เตรยีมไว จํานวน 1000 กรมั หรอื  1  กโิลกรมั มาใสใน

ภาชนะ 

2. นําหนังหมู 400 กรัม แครอท 300 กรัม กระเทียม 200 กรัม และ

เกลือ 3 ชอนตวง ขาวเหนยีว 400 กรมั  ใสลงผสมกบัหนอไม แลว

คลุกเคลา ใหเขากัน  แลวพักไว 

3. นําใบตองที่เตรยีมไว มาหอสมหนอไม แลวบรรจลุงในกลองพลาสตกิ 

ใหเรียบรอยสะอาด อรอย และถกูหลักอนามัย  

ข้ันตอนท่ี 3 ข้ันตอนการคดิตนทุนและกําหนดราคา 

1. การคิดตนทนุ 

ตนทนุรวม = ตนทุนทางตรง + ตนทนุทางออม 

ตนทนุทางตรง คอื มูลคาของเครื่องปรุงที่นํามาผลติ และเกี่ยวกับแรงงาน 

ตนทนุทางออม คอื คาเช้ือเพลงิ คาไฟ  คาน้ํา เปนตน 

การคิดราคาขายเพ่ิมที่นยิมคิดจากราคาตนทนุรอยละ  20-30 

1. หนอไมเผา             1000      กรัม     ราคา  50  บาท 

2. หนังหมู           200   กรัม  ราคา จํานวน 20 บาท 

3. กระเทยีม               100       กรัม  ราคา  จํานวน 20 บาท    

4. เกลือ                    3          ชอนตวง ราคา  จํานวน  5 บาท    

5. ขาวเหนยีว  200      กรัม     

6. วานหางจระเข 200       กรัม   

7. แครอท     300       กรัม  ราคา จํานวน  20 บาท 

8. เคียง      2         อัน 

9. ยางรัด     1     ถุง ราคา  จํานวน 5  บาท 

10. พรกิ                   200       กรัม    ราคา จํานวน  10  บาท 

11. ใบตอง               ราคา จํานวน  20  บาท  

12. ใบชะพลู    
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13.  กลองพลาสติก  อันละ   1.10  บาท = 7  กลอง = 1.10 x 7 = 7.70 บาท 

รวมตนทนุสนิคา = 50+20+10+ 5+ 20+ 5 +10 +20+7.70 =  147.70  บาท   

สินคาที่ไดทัง้หมด 7  กลอง แตละกลอง  มีสมหนอไม  จํานวน = 4  หอ 

การคิดราคาขายของสมหนอไม 

แบงออกเปน  2  ข้ันตอน   ดงันี้ 

1. คิดราคาตอกลอง 

2. คิดราคาตอหอ 

  - ตนทนุสนิคารวม = 147.70  บาท 

  -สวนบวกเพิ่มคิดเปนรอยละ20 (การคิดราคาขายเพ่ิมที่นยิมคิดจากราคาตนทนุ

รอยละ 15-30) 

 

1. คิดราคาตอกลอง 

สูตร 

         การคดิราคาขายเพ่ิม = ตนทุนสินคารวม x สวนบวกเพ่ิมรอยละ 18 

                                                            100 

                                     =   147.70 x  18 

                                               100 

   หรอื  =   26.59 บาท   

        ราคาเพ่ิมเปนจํานวน    =   26.59  บาท 

สูตรราคาขายสนิคาตอหนวย(กลอง) = ตนทุนสินคารวม + สวนบวกเพ่ิมท่ี

ตองการ  
   แทนคา         

           ราคาขายสินคาตอหนวย(กลอง)  =  147.70 + 26.59         บาท 

                  7 

           ราคาสนิคาตอหนอย(กลอง)       =   171.33       บาท 

              7 

  ราคาขายตอกลองเปนเงนิ =  24.89        บาท 

  หรอื คดิราคาตอกลองละ          =  25          บาท 

 2 . คิดราคาตอหอ  หอละ 5 บาท 4  หอ   =  20    
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บทท่ี 4 

ผลการศกึษา 

 

 ผลจากการนําหนอไมมาแปรรูปอาหาร ประเภทสมหนอไม พบวาสามารถนํามาทํา

ได และสามารถนําไปรับประทานได โดยเรานําไปใหครู เพื่อนนักเรยีนรับประทานและให

ผูปกครองรับประทาน รวมทัง้หมด  50  คน  ผลปรากฏวา ทุกคนชอบ และอรอย มีความ

พึงพอใจ ในระดับดมีาก  จากการศกึษาขางตน จงึไดนําไปจําหนาย กอนจะจําหนายไดคิด

ราคาตนทุน กําไร  โดยตนทุนการทําสมหนอไม 1  กโิลกรัม  คิดเปนเงนิลงทุน 147.70  

บาท บวกราคาเพิ่มอีกรอยละ 18 คิดราคาขายเพ่ิม เปนจํานวนเงนิ 26.59 บาท รวมเปนงนิ

ตนทุน  171.33 บาท  จากนัน้คิดราคากลองละ โดยหารดวย  7  เพราะการทําสมหนอไม  1  

กโิลกรมั ทําได 7 กลอง  ผลปรากฏวาตกราคากลองละ   

24.89 บาท หรอืในราคาขาย เปนเงนิ  25 บาท   และขายเปนหอละ  5  บาท ตามลําดบั 
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บทท่ี 5 

   สรุปผล/อภปิรายผลการศกึษา 

 

 จากที่กลาวมาขางตนหนอไมสามารถแปรรปูเปนสมหนอไมไดจรงิ และมีรสชาตดิี

สามารถนําไปรบัประทานและนําไปจําหนาย และพวกเราสามารถทาํการแปรรปูอาหารที่มี

ในทองถิ่น และสามรถถนอมอาหารไวไดนาน และนําหนอไมมาทาํอาหารไดหลายประเภท  

ที่สําคัญยงัสามารถนําไปจาํหนายไดและเปนการฝกคํานวณ  นําไปใชในชีวติประจําวัน ซ่ึง

พวกเราทาํได 

 

ผลท่ีคาดวาจะไดรับ 

1. ไดสมหนอไมที่อรอย  สะอาด  และนารับประทาน  

2. ไดรูจกัใชเวลาวางใหเกดิประโยชน 

3. ไดมีความคิดสรางสรรคเกี่ยวกับการประกอบอาหารและสามารถนําไปจําหนายได 

 

ขอเสนอแนะ   

1. การทําสมหนอไมใสหนงัหมูที่ตมไมใหเปอยมากจะอรอย 

2.ถาเช็ดใบตองทีห่อดวยหวานหางจระเขจะยืดเวลาของสมหมอไมเพิ่มขึน้ 

3. ควรตมหนอไมอยาใหจดืมากจะอรอย 
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ภาคผนวก 

ของรูปเลมโครงงาน 
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วัสดุดบิ การทําสมหนอไม 

 ข้ันตอนการดําเนนิการ การทําสมหนอไม เพียงหลวง ๑๐ 
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ผลการสังเกตพฤตกิรรมของนักเรียนในขณะจัดการเรียนรูแบบโครงงาน (วงรอบท่ี 1)  

               โรงเรียนเพียงหลวง ๑๐ ในทูลกระหมอมหญิงอุบลรัตนราชกัญญาสิริวฒันาพรรณวด ี

ระดับช้ัน 

ผลการสงัเกตพฤติกรรมของนักเรยีนในขณะเขารับการจัดการเรยีนรูแบบโครงงาน / จํานวนขอ (ขอ) ระดับคะแนนประเมิน 

 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

 

   

S.D. การแปลผล 

ป. 1 2 2 3 2 3 2 2 3 3 3 2.50 0.53 นอย 

ป. 2 2 2 3 2 3 2 3 3 3 3 2.60 0.52 ปานกลาง 

ป. 3 3 3 4 2 3 3 3 3 3 3 3.00 0.47 ปานกลาง 

ป. 4 3 3 4 4 3 3 3 3 3 4 3.30 0.48 ปานกลาง 

ป. 5 3 3 4 4 4 3 4 3 3 4 3.50 0.53 ปานกลาง 

ป. 6 3 3 4 4 4 4 4 3 4 4 3.70 0.48 มาก 

  16 16 22 18 20 17 19 18 19 21 18.60 2.01 ปานกลาง 

  2.66 2.83 3.66 3.00 3.33 3.00 3.17 3.00 3.16 3.50 3.13 0.30 ปานกลาง 

     S.D. 0.52 0.52 0.52 1.10 0.52 0.75 0.75 0.00 0.41 0.55 0.56 0.28   

ผล 

ปาน

กลาง 

ปาน

กลาง มาก 

ปาน

กลาง 

ปาน

กลาง 

ปาน

กลาง 

ปาน

กลาง 

ปาน

กลาง มาก 

ปาน

กลาง 

ปานกลาง 
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          ผลการสังเกตพฤติกรรมของนักเรียนในขณะจัดการเรียนรูแบบโครงงาน (วงรอบท่ี 2) 

โรงเรียนเพียงหลวง ๑๐ ในทูลกระหมอมหญิงอุบลรัตนราชกัญญาสริิวัฒนาพรรณวด ี

ระดับช้ัน 

ผลการสงัเกตพฤติกรรมของนักเรียนในขณะเขารับการจัดการเรียนรูแบบโครงงาน / จํานวนขอ (ขอ) ระดับคะแนนประเมิน 

 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

 

   S.D. การแปลผล 

ป. 1 3 4 4 3 3 3 4 3 4 3 3.40 0.52 มาก 

ป. 2 3 4 4 3 3 3 4 3 4 4 3.50 0.53 มาก 

ป. 3 3 4 5 3 4 3 4 3 4 5 3.80 0.79 มาก 

ป. 4 3 4 5 3 4 5 5 3 4 5 4.10 0.88 มาก 

ป. 5 4 4 5 4 4 5 5 4 5 5 4.50 0.53 มาก 

ป. 6 4 4 5 5 5 5 5 4 5 5 4.70 0.48 มากที่สุด 

  20 24 28 21 23 24 27 20 26 27 4.00 2.98 มาก 

  3.33 4.00 4.66 3.50 3.83 4.00 4.50 3.33 4.11 4.33 3.96 0.47 มาก 

     S.D. 0.52 0.00 0.52 0.84 0.75 1.10 0.55 0.52 0.52 0.84 0.61 0.29   

ผล ปานกลาง มาก มากที่สุด ปานกลาง มาก มาก มาก ปานกลาง มาก มาก มาก 
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ผลการประเมินแผนการจัดการเรียนรูแบบโครงงาน (วงรอบที่ 1)โรงเรียนเพยีงหลวง ๑๐ ในทูลกระหมอมหญิงอุบลรัตนราชกัญญาสริวัิฒนาพรรณวดี  

   ผลการประเมินแผนการจัดการเรยีนรูแบบโครงงานของผูรวมวิจัย /คน/แผน ระดับคะแนนประเมิน  

ขอที่ 

คนที่ 1 คนที่ 2 คนที่ 3 คนที่ 4 คะแนนเต็ม 5 (N= 8) 

การแปลผล แผน 1 แผน 2 แผน 1 แผน 2 แผน 1 แผน 2 แผน 1 แผน 2 

 

S.D. 

1 2 3 1 3 1 3 2 4 2.38 1.06 ตองปรับปรุง 

2 3 2 2 2 2 3 3 4 2.63 0.74 พอใช 

3 2 2 2 3 2 3 3 4 2.63 0.74 พอใช 

4 2 4 2 3 3 3 3 3 2.88 0.64 พอใช 

5 3 2 2 2 3 3 2 4 2.63 0.74 พอใช 

6 2 2 2 3 3 2 3 4 2.63 0.74 พอใช 

7 2 2 1 3 1 2 3 4 2.25 1.04 พอใช 

8 2 2 1 2 1 3 4 4 2.38 1.19 พอใช 

9 3 4 2 2 2 3 4 4 3.00 0.93 พอใช 

 2.33 2.56 1.67 2.56 2.00 2.78 3.00 3.89 2.60 0.67 พอใช 

S.D 0.50 0.88 0.50 0.82 0.87 0.44 0.71 0.33 0.63 0.21   

 2.45 2.12 2.39 3.45 2.60 0.58 พอใช 

S.D 0.16 0.63 0.55 0.63 0.49 1.89   

ผล พอใช ตองปรับปรุง พอใช ดี       
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ผลการประเมินแผนการจัดการเรียนรูแบบโครงงาน (วงรอบที่ 2)โรงเรียนเพียงหลวง ๑๐ ในทูลกระหมอมหญิงอุบลรัตนราชกัญญาสิริวัฒนาพรรณวดี 

   ผลการประเมินแผนการจัดการเรยีนรูแบบโครงงานของผูรวมวิจัย /คน/แผน ระดับคะแนนประเมิน  

ขอที่ 

คนที่ 1 คนที่ 2 คนที่ 3 คนที่ 4 คะแนนเต็ม 5 (N= 8) 

การแปลผล แผน 1 แผน 2 แผน 1 แผน 2 แผน 1 แผน 2 แผน 1 แผน 2 
 

S.D. 

1 4 5 4 5 4 5 5 5 4.63 0.52 ดีมาก 

2 4 4 3 4 4 5 4 5 4.13 0.64 ดี 

3 4 5 3 4 3 4 4 5 4.00 0.76 ดี 

4 4 4 3 4 3 4 4 4 3.75 0.46 ดี 

5 3 4 3 4 4 5 4 5 4.00 0.76 ดี 

6 4 5 3 4 4 3 4 4 3.88 0.64 ดี 

7 3 4 3 4 3 4 4 4 3.63 0.52 ดี 

8 4 5 3 3 3 4 4 5 3.88 0.83 ดี 

9 4 4 4 4 5 4 4 5 4.25 0.46 ดี 

 3.78 4.44 3.22 4.00 3.67 4.22 4.11 4.67 4.01 0.46 ดี 

S.D 0.44 0.53 0.44 0.50 0.71 0.67 0.33 0.50 0.51 0.12   

 4.11 3.61 3.94 4.39 4.01 0.33 ดี 

S.D 0.47 0.55 0.39 0.4 0.45 0.07   

ผล ดี ดี ดี ดี       
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การสังเกตพฤติกรรมของผูรวมวจัิยในการอบรมเชิงปฏบิัตกิารการจัดการเรียนรูแบบโครงงาน 

โรงเรียนเพียงหลวง ๑๐ ในทูลกระหมอมหญงิอุบลรัตนราชกัญญาสริิวัฒนาพรรณวด ี
 

 

จํานวน ขอคําถามในการสังเกต มี จํานวน 10  (ขอ) / เกณฑพิจารณา (คะแนน) 

  1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

1 5 5 5 4 5 5 4 5 5 5 

2 5 4 4 5 4 5 4 4 5 5 

3 5 5 4 5 4 5 5 4 5 5 

4 5 4 5 5 5 5 5 5 4 5 

รวม 20 19 18 19 20 18 19 20 18 19 
 

5.00 4.75 4.50 4.75 5.00 4.50 4.75 5.00 4.50 4.75 

S.D 0.00 0.58 0.58 0.50 0.00 0.58 0.58 0.00 0.50 0.50 

แปลผล มากที่สุด มาก มาก มากที่สุด   มาก มากที่สุด   มาก   มาก มากที่สุด    มากที่สดุ 

  

 

                     หมายเหตุ : วิทยากร เปนผูสงัเกตผูรวมวจิัย 
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