
 

 

 

 

 

 

ภาคผนวก จ  
 

-  ตัวอยางแผนการจัดการเรียนรูแบบโครงงาน 

- ตัวอยางโครงงาน 

- ผลการสงัเกตพฤตกิรรมของนักเรียนในขณะจัดการ   

   เรียนรูแบบโครงงาน 

- ผลการประเมินแผนการจัดการเรียนรูแบบโครงงาน 

-ผลการสังเกตพฤตกิรรมของผูรวมวจิัยในอบรมเชงิ 

  ปฏิบัตกิารการจัดการเรียนรู 

   แบบโครงงาน 
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จัดการเรียนรู 

กลุมสาระการเรยีนรู การงานอาชีพและเทคโนโลย ี    ช้ันประถมศกึษาปที่ 6    

หนวยการเรยีนรูที่ 3 เรื่องการแปรรูปอาหาร                            เวลา 3 ช่ัวโมง 

แผนการเรยีนรูที่ 1 เรื่อง การแปรรูปอาหารในทองถิน่           เวลา 1 ช่ัวโมง 

................................................................................................................... 

สาระท่ี ๑                 การดาํรงชีวติและครอบครัว 

 มาตรฐาน ง ๑.๑      เขาใจการทํางาน  มีความคดิสรางสรรค  มีทักษะกระบวนการ 
                           ทํางาน  ทักษะการ 

            จัดการ   ทักษะกระบวนการแกปญหา   ทักษะการทํางารวมกัน 
และทักษะ 

             แสวงหาความรู   มีคุณธรรม  และลักษณะนสิัยในการทํางาน   มี
จิตสํานกึใน 

             การใชพลังงาน   ทรัพยากร และสิ่งแวดลอม   เพื่อการดํารงชีวิต
และครอบครัว 

 
สาระการเรียนรูหลัก 

 การแปรรูปอาหาร (อังกฤษ: Food Processing) เปนขัน้ตอนและวิธกีารในการ 

เปลี่ยนแปลงวัตถดุบิใหเปนอาหารสําหรับบรโิภค 

 
จุดประสงคการาเรียนรู 

1. นักเรยีนสามารถบอกความหมายของการแปรรูปอาหารได 
2. นักเรยีนสามารถสามารถแปรรูปอาหารที่มีวัสดดุบิในทองถิ่นได 
3. นักเรยีนบอกประโยชนของการถนอมอาหารได 
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 กระบวนการเรียนรู 
 

ข้ันตอน

การจัดการ

เรียนรู 

 

 

           กิจกรรมของครู 
 

กิจกรรมของนักเรียน 

1. ข้ันนํา  
 

ข้ันนําเขาสูกจิกรรม  

-ครูถามนกัเรียนวาอาหารในทองถิน่ที่มี

มากของเราชวงนี้มีอะไรบาง 

-ครูใหนักเรยีนดูตัวอยางการแปรรูป

อาหาร  

–ครูใหนกัเรยีนสํารวจวัสดุดบิที่มีใน

ทองถิ่นที่มีปรมิาณคอนขางมาในชวงนี้ 
 

-นักเรียนตอบคําถามในสิ่งที่ครู

ถาม  

-นักเรียนทําการสํารวจใน

เบื้องตน  

2. ข้ันวางแผน -ครูกําหนดเวลาใหนกัเรยีนเลอืก 
วัตถุดบิที่จะมาแปรรูปมาเสนอคร ู
และนกัเรยีนวางแผนเกี่ยวกบัการ 
ข้ันตอนการทําในแตละกลุมเสนอคร ู

-นักเรียนวางแผนการทํางานใน
การแปรรูป 
อาหารเสนอคร ู

3.ข้ันปฏิบัต ิ -ครูสังเกตรวมกบันกัเรียนพจิารณาการ
นําเสนอเบื้องตนในการแปรรูปอาหารจาก
อะไร 
-เสนอแนะการทําแปรรูปอาหาร 
ของนักเรยีนในแตละกลุม 

-นักเรียนแปรรูปอาหารที่
นําเสนอครใูนแตละกลุม 
-นักเรียนลงมือแปรรูปอาหาร  
-นําเสนอ 
 

4. ข้ันประเมิน - ใหนักเรียนจดัทํารายงาน 
โครงงาน 

-นักเรียนรวมกนัจัดทํารายงาน
โครงงาน 

 
สื่อการจัดการเรียนรู  
 

สื่อ แหลงเรียนรู วธิีวดัผลประเมินผล 

- ภาพแปรรปูอาหาร 
-ตัวอยางในการแปรรูปอาหาร 

-หองสมุด 
-หองคอมพิวเตอร 

-วัดผลสัมฤทธิ์ทางการ
เรียนรู 
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บันทึกหลังการจัดการเรียนรู 
 

ความรูความเขาใจ (K) ทักษะ (A ) เจตคติ(P) 

นักเรยีนมีความรูความเขาใจใน 
ในการแปรรูปอาหารอยูในระดับด ี

นักเรยีนไดทําการแปรรปู
อาหารของแตละกลุมอยูใน

ระดับด ี

นักเรยีนมีความพอใจใน
ผลงานของกลุมและมี

ความสุขในการทําอยูใน
ระดับดมีาก 

 

กิจกรรมเสนอแนะ 

 ………………………………………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………………..…………………. 

 

    (ลงช่ือ)...................................... 
(นางสาวสุจติรา  พวงจันทกึ) 

ผูบันทกึการสอน 
 

 
ขอเสนอแนะและความคดิเห็นของผูบริหาร 

 ..................................................................................................................................
.........................................................................................................................................
............................................................................................................................... 

(ลงช่ือ)......................................... 

        (นายหลกัชัย  วงษหมอก) 

        ผูอํานวยการโรงเรียนเพียงหลวง ๑๐ 

ในทูลกระหมอมหญงิอุบลรัตนราชกัญญา

สิริวัฒนาพรรณวด ี
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ตัวอยาง 

โครงงานแปรรูปอาหารการทาํสมหนอไม 
 

 

 

โดย 

เด็กหญิงดลฤด ี ลากลาง 

เด็กหญิงรมิตา คันธะโรรส 

เด็กหญิงกัลยกร ดวงไกร 

 

โรงเรียนพียงหลวง ๑๐ ในทูลกระหมอมหญิงอุบล 

รัตนราชกัญญาสิริวัฒนาพรรณวดี 

สังกัดสํานักงานเขตพื้นที่การศึกษานครพนม เขต 2 
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คํานํา 

 

รายงานเลมนี้เปนสวนหนึ่งของการจดัการเรียนรูแบบโครงงาน  “การทําสม

หนอไม” ฉบับนี้ จดัทําขึน้ใหความรูความเขาใจเกี่ยวกับการแปรรูปอาหาร ซ่ึงไดแก หนอไม 

ซ่ึงมีขอมูลประกอบดวย แนวคิด ความเปนมาของการแปรรูปอาหาร เครื่องปรุง วัสดดุบิ 

วิธปีระกอบ เคล็ดลับความอรอย คุณคาและประโยชนที่ไดรับ รวมการคํานวณถงึตนทุน 

กําไร เพื่อการจําหนาย  

คณะกรรมการขอขอบพระคุณที่ปรกึษา คอืคุณครูสจุติรา พวงจนัทกึ 

คุณครูชนมนภิา บุพศิร ิใหความชวยเหลือในการจัดทํา และที่ปรกึษาพเิศษ คือ นายหลกัชัย  

วงษหมอก ผูอํานวยการโรงเรียนเพียงหลวง ๑๐ ในทลูกระหมอมหญิงอุบลรัตนราชกัญญา

สิรวัิฒนาพรรณวดี ซ่ึดงใหคําปรกึษาแนะนํา ใหความชวยเหลือ และชวยแกไขปญหาตางๆ 

ที่เกิดขึน้ ตลอดจนการชวยเหลอืดานวัสดุ อุปกรณ เครือ่งมือตางๆ และขอขอบคุณคณะครู

และบุคลากรทางการศกึษา เพื่อนๆ นองๆ โรงเรียนเพียงหลวง ๑๐ ทุกทาน ที่ชวยเหลอื

และกําลงัใจตลอดมา 

 ผูจัดทําหวังเปนอยางยิ่งวา รายงานฉบับนี้จะอํานวยประโยชนใหแก 

ผูที่สนใจศึกษาไดอยางยิ่ง 

 

      ดลฤด ี ลากลาง 

    รมิตา  คันธะโรรส 

   กัลยกร  ดวงไกร 
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สารบัญ 

เร่ือง          หนา 

บทท่ี 1 บทนํา  

 ที่มาและความสําคัญ       1 

วัตถุประสงค        1 

นิยามศัพทเฉพาะ       1 

บทท่ี 2 เอกสารงานวจัิยท่ีเกี่ยวของ      2 

ลักษณะทั่วไปของหนอไม      2  

ถิ่นกําเนดิหนอไม       2 

หนอไมแปรรูปอาหารหลายอยาง     3 

บทท่ี 3 วธิีดําเนนิงาน        4 

ข้ันตอนการดําเนนิการ       4 

การคิดราคาตนทุน กําไร      5 

บทท่ี 4 ผลการศกึษา        7 

บทท่ี 5 สรุปผล อภปิรายผลการศกึษา     8 

ผลคาดวาจะไดรับ       8 

ขอเสนอแนะ        8 

ภาคผนวก         9 
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บทท่ี 1 

บทนํา 

ท่ีมาและความสําคัญ 

อาหารเปนปจจัยที่สําคัญตอการดํารงชีวติของมนุษย เพราะอาหารเปนปจจัย 4 

ที่มนุษยตองการมากที่สุดในแตละวัน อาหารมีมากมายหลายประเภท ทัง้ ตม ผัด แกง 

ทอด นึง่ ยาง และ หมัก เปนตน ในปจจุบัน อาหารมีการถกูพัฒนาและมีหลายรูปแบบ คอื

การพัฒนาทางดานโภชนาการของมนุษย มีการแปรรูปอาหาร หรอืวัตถดุบิใหมีรสชาติ 

ลักษณะแตกตางไปจากเดิม 

 หนอไมเปนพืชชนดิหนึ่ง มีหลายชนดิที่พบทั่วไปในทองถิน่ของเรา เชน หนอไมไผ

เลี้ยง หนอไม ไผปา และหนอไผตง เปนตน หนอไมดังกลาวสามารถนํามาแปรรูปอาหารได

หลายประเภท เพื่อเพ่ิมความหลากหลายทางรสชาติ  และเพ่ิมมูลคาจากการแปรรูป แบบ

ใหมของอาหารประเภทหนอไม 

 คณะผูจัดทําไดเล็งเหน็ถงึความสําคัญ ในการนําพืชในทองถิ่นมาแปรรูปอาหาร 

และเพ่ิมรายได จงึรวมกนัศกึษาบรบิทของโรงเรยีน และชุมชน พบวามีหนอไมปรมิาณมาก

โดยรอบ จงึเปนสิง่ที่นาสนใจ ที่จะนํามาแปรรูปอาหาร ในรูปแบบ สมหนอไมเพียงหลวง๑๐ 

วัตถุประสงคการทําโครงงาน 

1. เพื่อเปนการนําหนอไมที่มีมาก นํามาแปรรูปเปนสมหนอไมที่อรอย  

2. เพื่อเปนการใชเวลาวางใหเปนประโยชน 

3. เพื่อฝกพัฒนาการดานความคิดสรางสรรคในดานการประกอบอาหารและการ

จําหนาย 

4. เพื่อเพ่ิมมูลคาของการแปรรปูหนอไม 

นยิามศัพทเฉพาะ 

 สมหนอไมเพียงหลวง ๑๐ คือ การนําหนอไมที่เผาแลวมาทําเปนเสนเล็กๆ นํามาผสม

กับเครื่องปรุงที่เตรียมไว จากนัน้นํามาหอดวยใบตองและผูจัดทําเปนนักเรียนโรงเรยีนเพยีง

หลวง ๑๐ 
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บทท่ี 2 

เอกสารที่เกี่ยวของ 

หนอไม  (Bamboo shoots; bamboo sprouts) เปนคําที่ใชเรยีกหนอออนของไผที่

รับประทานไดที่แตกจากเหงาใตดนิ โดยมาจากสปชีส Bambusa vulgaris และ

Phyllostachys edulis นิยมรับประทานในทวปีเอเชียหลายประเทศ และมีวธิกีารปรงุที่

หลากหลาย 

 ลักษณะท่ัวไปของหนอไมลักษณะทางพฤกษศาสตร  

ไผเปนพันธุไมยนืตน ลําตนแตกเปนกอเปนไมพุมเลก็ถงึขนาดใหญ กอหนึ่งมีประมาณ20-

25ตนพอ ลําตนมีความสงูประมาณ5-15เมตร ลักษณะลําตนเปนขอปลอง ผิวเกลี้ยงแข็งมี

สีเขียวหรือเหลืองแถบเขียว ขนาดสีข้ึนอยูกับพันธุและชนดิ ใบเปนใบเดี่ยว กวางประมาณ

1-2นิ้ว ยาวประมาณ5-12นิ้ว ออกดอกเปนชอตามปลายยอดเม่ือไผออกดอก ไผจะตายไป

ชาวบานทั่วไปเรียกไผตายขุย คอืตายทั้งตระกูล ผลหรอืลูก คลายเมลด็ขาวสาร 

              ถิ่นกําเนิด 

ไผ มีถิ่นกําเนดิและการกระจายพันธุอยางกวางขวางเกอืบทุกสวนของโลก จัดอยูใน 

ตระกลูหญา (Gramineae) และเปนตระกลูหญาที่มีลําตนสูงทีสุ่ดในโลก เจริญเติบโตไดดี

ทุกทวปี แตพบมากที่สดุทางเอเชียตะวันออกเฉียงใต สวนในเขตอบอุนก็พบไผอยูบางแตมี

สกลุนอยกวาเขตรอน 
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หนอไมมคีุณคาทางอาหารสูง  

 

ทัง้โปรตีน วติามิน และที่สําคัญมีกรดอะมิโนที่รางกายผลิตเองไมได ตองนําเขาจากอาหาร 

ประเภทตางๆ นอกจากนัน้หนอไมยังมีกากใยอาหารที่ชวยใหรางกาย นํากากและ 

สารพษิออกสูภายนอกไดเร็ว โดยการดูดน้ําและเพ่ิมปรมิาตรใหตัวกากใหมากข้ึน  

จนรางกายตองสงออกฉับพลัน 
 

 

 

 

หนอไมสามารถนําไปแปรรูปใหเปนอาหารไดหลายชนดิ  

 

เชน หนอไมสดๆ ตมกับกระดกูหมู แกงค่ัวหนอไม หรอืจะตมเอาไวจิ้มน้ําพริก  

ทําซุปหนอไม สวนความขมของหนอไมตองดับดวยน้ําค้ันใบยานาง แลวหนอไมกจ็ะหวาน  

สามารถนําไปจิ้มน้ําพรกิหรอืทําซุปก็ไดรสกลมกลอม ถาอยากเก็บหนอไมไวกนินอกฤด ู

 ก็ตองดองหนอไมใหเปนหนอไมเปรี้ยวเอาไวทําแกงสมแกงค่ัวได  วธิีดองหนอไม คอื  

เพียงแคหัน่หนอไมสดเปนช้ินบาง หาเกลือมาคลุกเคลาพอประมาณหาโหลหรือขวดแกว 

มาใสหนอไม อัดหนอไมใหแนนเติมน้ําสะอาด ปดฝาทิ้งไวรอเวลาฤดู แตถาอยากกินเร็ว 

ก็ใหใสน้ําซาวขาวแทนน้ําสะอาดเพราะจะทําใหหนอไมเปรี้ยวเร็วรูอยางนี้แลว  

ลองหันมาทานหนอไมกันดูได  
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บทท่ี 3 

วธิีดําเนนิการ 

อุปกรณ/วัตถุดบิ 

1. หนอไมเผา             1000      กรัม 

2. หนังหมู           400   กรัม         

3. กระเทยีม               100       กรัม    

4. เกลือ                    3          ชอนตวง      

5. ขาวเหนยีว  200      กรัม 

6. วานหางจระเข 200       กรัม  

7. แครอท     300       กรัม  

8. เคียง      2         อัน 

9. ยางรัด     1     ถุง   

10. พรกิ                   200       กรัม    

11. ใบตอง     

12. ใบชะพลู 

13.  กลองพลาสติก          

ข้ันตอนการดําเนนิการ  แบงออกเปน 3 ข้ันตอน 

 ข้ันตอนที ่1 การเตรียม 

1. นําหนอไมมาเผา ปอกเปลอืกแลวลางใหสะอาด นําไปตม ซอยใหเปน

เสนเลก็ๆ  

บบีน้ําออก นําไปช่ังใหได จํานวน 1000 กรัม 

2. นําหนังหมูไปตม แลวซอย ใหมีขนาดบาง แลวนําไปช่ัง ใหได จํานวน  

400 กรัม 

3. นํากระเทยีม ปอกเปลือก แลวนําไปช่ังใหได จํานวน 200 กรัม และ

นําไปทุบใหละเอียด 

4. ขาวเหนยีวนึง่ นาํไปช่ัง ใหได จํานวน  200  กรัม   

5. นําแครอทไปลาง ปอกเปลือกนําไปตม แลวซอยเปนเสนเลก็ๆ ใหได

จํานวน 300 กรัม 

6. เตรยีมใบชะพล ูลางใหสะอาด และพักไวใหแหง 
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7. ใบตองผ่ึงแดดพอประมาณ แลวนาํมาตดั ใหมีขนาดพอเหมาะ ในการ

หอสมหนอไม 

ข้ันตอนท่ี 2 ข้ันตอนการปรุง สมหนอไม 

1. นําหนอไมที่เตรยีมไว จํานวน 1000 กรมั หรอื  1  กโิลกรมั มาใสใน

ภาชนะ 

2. นําหนังหมู 400 กรัม แครอท 300 กรัม กระเทียม 200 กรัม และ

เกลือ 3 ชอนตวง ขาวเหนยีว 400 กรมั  ใสลงผสมกบัหนอไม แลว

คลุกเคลา ใหเขากัน  แลวพักไว 

3. นําใบตองที่เตรยีมไว มาหอสมหนอไม แลวบรรจลุงในกลองพลาสตกิ 

ใหเรียบรอยสะอาด อรอย และถกูหลักอนามัย  

ข้ันตอนท่ี 3 ข้ันตอนการคดิตนทุนและกําหนดราคา 

1. การคิดตนทนุ 

ตนทนุรวม = ตนทุนทางตรง + ตนทนุทางออม 

ตนทนุทางตรง คอื มูลคาของเครื่องปรุงที่นํามาผลติ และเกี่ยวกับแรงงาน 

ตนทนุทางออม คอื คาเช้ือเพลงิ คาไฟ  คาน้ํา เปนตน 

การคิดราคาขายเพ่ิมที่นยิมคิดจากราคาตนทนุรอยละ  20-30 

1. หนอไมเผา             1000      กรัม     ราคา  50  บาท 

2. หนังหมู           200   กรัม  ราคา จํานวน 20 บาท 

3. กระเทยีม               100       กรัม  ราคา  จํานวน 20 บาท    

4. เกลือ                    3          ชอนตวง ราคา  จํานวน  5 บาท    

5. ขาวเหนยีว  200      กรัม     

6. วานหางจระเข 200       กรัม   

7. แครอท     300       กรัม  ราคา จํานวน  20 บาท 

8. เคียง      2         อัน 

9. ยางรัด     1     ถุง ราคา  จํานวน 5  บาท 

10. พรกิ                   200       กรัม    ราคา จํานวน  10  บาท 

11. ใบตอง               ราคา จํานวน  20  บาท  

12. ใบชะพลู    
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13.  กลองพลาสติก  อันละ   1.10  บาท = 7  กลอง = 1.10 x 7 = 7.70 บาท 

รวมตนทนุสนิคา = 50+20+10+ 5+ 20+ 5 +10 +20+7.70 =  147.70  บาท   

สินคาที่ไดทัง้หมด 7  กลอง แตละกลอง  มีสมหนอไม  จํานวน = 4  หอ 

การคิดราคาขายของสมหนอไม 

แบงออกเปน  2  ข้ันตอน   ดงันี้ 

1. คิดราคาตอกลอง 

2. คิดราคาตอหอ 

  - ตนทนุสนิคารวม = 147.70  บาท 

  -สวนบวกเพิ่มคิดเปนรอยละ20 (การคิดราคาขายเพ่ิมที่นยิมคิดจากราคาตนทนุ

รอยละ 15-30) 

 

1. คิดราคาตอกลอง 

สูตร 

         การคดิราคาขายเพ่ิม = ตนทุนสินคารวม x สวนบวกเพ่ิมรอยละ 18 

                                                            100 

                                     =   147.70 x  18 

                                               100 

   หรอื  =   26.59 บาท   

        ราคาเพ่ิมเปนจํานวน    =   26.59  บาท 

สูตรราคาขายสนิคาตอหนวย(กลอง) = ตนทุนสินคารวม + สวนบวกเพ่ิมท่ี

ตองการ  
   แทนคา         

           ราคาขายสินคาตอหนวย(กลอง)  =  147.70 + 26.59         บาท 

                  7 

           ราคาสนิคาตอหนอย(กลอง)       =   171.33       บาท 

              7 

  ราคาขายตอกลองเปนเงนิ =  24.89        บาท 

  หรอื คดิราคาตอกลองละ          =  25          บาท 

 2 . คิดราคาตอหอ  หอละ 5 บาท 4  หอ   =  20    
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บทท่ี 4 

ผลการศกึษา 

 

 ผลจากการนําหนอไมมาแปรรูปอาหาร ประเภทสมหนอไม พบวาสามารถนํามาทํา

ได และสามารถนําไปรับประทานได โดยเรานําไปใหครู เพื่อนนักเรยีนรับประทานและให

ผูปกครองรับประทาน รวมทัง้หมด  50  คน  ผลปรากฏวา ทุกคนชอบ และอรอย มีความ

พึงพอใจ ในระดับดมีาก  จากการศกึษาขางตน จงึไดนําไปจําหนาย กอนจะจําหนายไดคิด

ราคาตนทุน กําไร  โดยตนทุนการทําสมหนอไม 1  กโิลกรัม  คิดเปนเงนิลงทุน 147.70  

บาท บวกราคาเพิ่มอีกรอยละ 18 คิดราคาขายเพ่ิม เปนจํานวนเงนิ 26.59 บาท รวมเปนงนิ

ตนทุน  171.33 บาท  จากนัน้คิดราคากลองละ โดยหารดวย  7  เพราะการทําสมหนอไม  1  

กโิลกรมั ทําได 7 กลอง  ผลปรากฏวาตกราคากลองละ   

24.89 บาท หรอืในราคาขาย เปนเงนิ  25 บาท   และขายเปนหอละ  5  บาท ตามลําดบั 
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บทท่ี 5 

   สรุปผล/อภปิรายผลการศกึษา 

 

 จากที่กลาวมาขางตนหนอไมสามารถแปรรปูเปนสมหนอไมไดจรงิ และมีรสชาตดิี

สามารถนําไปรบัประทานและนําไปจําหนาย และพวกเราสามารถทาํการแปรรปูอาหารที่มี

ในทองถิ่น และสามรถถนอมอาหารไวไดนาน และนําหนอไมมาทาํอาหารไดหลายประเภท  

ที่สําคัญยงัสามารถนําไปจาํหนายไดและเปนการฝกคํานวณ  นําไปใชในชีวติประจําวัน ซ่ึง

พวกเราทาํได 

 

ผลท่ีคาดวาจะไดรับ 

1. ไดสมหนอไมที่อรอย  สะอาด  และนารับประทาน  

2. ไดรูจกัใชเวลาวางใหเกดิประโยชน 

3. ไดมีความคิดสรางสรรคเกี่ยวกับการประกอบอาหารและสามารถนําไปจําหนายได 

 

ขอเสนอแนะ   

1. การทําสมหนอไมใสหนงัหมูที่ตมไมใหเปอยมากจะอรอย 

2.ถาเช็ดใบตองทีห่อดวยหวานหางจระเขจะยืดเวลาของสมหมอไมเพิ่มขึน้ 

3. ควรตมหนอไมอยาใหจดืมากจะอรอย 
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ภาคผนวก 

ของรูปเลมโครงงาน 
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วัสดุดบิ การทําสมหนอไม 

 ข้ันตอนการดําเนนิการ การทําสมหนอไม เพียงหลวง ๑๐ 
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ผลการสังเกตพฤตกิรรมของนักเรียนในขณะจัดการเรียนรูแบบโครงงาน (วงรอบท่ี 1)  

               โรงเรียนเพียงหลวง ๑๐ ในทูลกระหมอมหญิงอุบลรัตนราชกัญญาสิริวฒันาพรรณวด ี

ระดับช้ัน 

ผลการสงัเกตพฤติกรรมของนักเรยีนในขณะเขารับการจัดการเรยีนรูแบบโครงงาน / จํานวนขอ (ขอ) ระดับคะแนนประเมิน 

 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

 

   

S.D. การแปลผล 

ป. 1 2 2 3 2 3 2 2 3 3 3 2.50 0.53 นอย 

ป. 2 2 2 3 2 3 2 3 3 3 3 2.60 0.52 ปานกลาง 

ป. 3 3 3 4 2 3 3 3 3 3 3 3.00 0.47 ปานกลาง 

ป. 4 3 3 4 4 3 3 3 3 3 4 3.30 0.48 ปานกลาง 

ป. 5 3 3 4 4 4 3 4 3 3 4 3.50 0.53 ปานกลาง 

ป. 6 3 3 4 4 4 4 4 3 4 4 3.70 0.48 มาก 

  16 16 22 18 20 17 19 18 19 21 18.60 2.01 ปานกลาง 

  2.66 2.83 3.66 3.00 3.33 3.00 3.17 3.00 3.16 3.50 3.13 0.30 ปานกลาง 

     S.D. 0.52 0.52 0.52 1.10 0.52 0.75 0.75 0.00 0.41 0.55 0.56 0.28   

ผล 

ปาน

กลาง 

ปาน

กลาง มาก 

ปาน

กลาง 

ปาน

กลาง 

ปาน

กลาง 

ปาน

กลาง 

ปาน

กลาง มาก 

ปาน

กลาง 

ปานกลาง 
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          ผลการสังเกตพฤติกรรมของนักเรียนในขณะจัดการเรียนรูแบบโครงงาน (วงรอบท่ี 2) 

โรงเรียนเพียงหลวง ๑๐ ในทูลกระหมอมหญิงอุบลรัตนราชกัญญาสริิวัฒนาพรรณวด ี

ระดับช้ัน 

ผลการสงัเกตพฤติกรรมของนักเรียนในขณะเขารับการจัดการเรียนรูแบบโครงงาน / จํานวนขอ (ขอ) ระดับคะแนนประเมิน 

 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

 

   S.D. การแปลผล 

ป. 1 3 4 4 3 3 3 4 3 4 3 3.40 0.52 มาก 

ป. 2 3 4 4 3 3 3 4 3 4 4 3.50 0.53 มาก 

ป. 3 3 4 5 3 4 3 4 3 4 5 3.80 0.79 มาก 

ป. 4 3 4 5 3 4 5 5 3 4 5 4.10 0.88 มาก 

ป. 5 4 4 5 4 4 5 5 4 5 5 4.50 0.53 มาก 

ป. 6 4 4 5 5 5 5 5 4 5 5 4.70 0.48 มากที่สุด 

  20 24 28 21 23 24 27 20 26 27 4.00 2.98 มาก 

  3.33 4.00 4.66 3.50 3.83 4.00 4.50 3.33 4.11 4.33 3.96 0.47 มาก 

     S.D. 0.52 0.00 0.52 0.84 0.75 1.10 0.55 0.52 0.52 0.84 0.61 0.29   

ผล ปานกลาง มาก มากที่สุด ปานกลาง มาก มาก มาก ปานกลาง มาก มาก มาก 
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ผลการประเมินแผนการจัดการเรียนรูแบบโครงงาน (วงรอบที่ 1)โรงเรียนเพยีงหลวง ๑๐ ในทูลกระหมอมหญิงอุบลรัตนราชกัญญาสริวัิฒนาพรรณวดี  

   ผลการประเมินแผนการจัดการเรยีนรูแบบโครงงานของผูรวมวิจัย /คน/แผน ระดับคะแนนประเมิน  

ขอที่ 

คนที่ 1 คนที่ 2 คนที่ 3 คนที่ 4 คะแนนเต็ม 5 (N= 8) 

การแปลผล แผน 1 แผน 2 แผน 1 แผน 2 แผน 1 แผน 2 แผน 1 แผน 2 

 

S.D. 

1 2 3 1 3 1 3 2 4 2.38 1.06 ตองปรับปรุง 

2 3 2 2 2 2 3 3 4 2.63 0.74 พอใช 

3 2 2 2 3 2 3 3 4 2.63 0.74 พอใช 

4 2 4 2 3 3 3 3 3 2.88 0.64 พอใช 

5 3 2 2 2 3 3 2 4 2.63 0.74 พอใช 

6 2 2 2 3 3 2 3 4 2.63 0.74 พอใช 

7 2 2 1 3 1 2 3 4 2.25 1.04 พอใช 

8 2 2 1 2 1 3 4 4 2.38 1.19 พอใช 

9 3 4 2 2 2 3 4 4 3.00 0.93 พอใช 

 2.33 2.56 1.67 2.56 2.00 2.78 3.00 3.89 2.60 0.67 พอใช 

S.D 0.50 0.88 0.50 0.82 0.87 0.44 0.71 0.33 0.63 0.21   

 2.45 2.12 2.39 3.45 2.60 0.58 พอใช 

S.D 0.16 0.63 0.55 0.63 0.49 1.89   

ผล พอใช ตองปรับปรุง พอใช ดี       
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ผลการประเมินแผนการจัดการเรียนรูแบบโครงงาน (วงรอบที่ 2)โรงเรียนเพียงหลวง ๑๐ ในทูลกระหมอมหญิงอุบลรัตนราชกัญญาสิริวัฒนาพรรณวดี 

   ผลการประเมินแผนการจัดการเรยีนรูแบบโครงงานของผูรวมวิจัย /คน/แผน ระดับคะแนนประเมิน  

ขอที่ 

คนที่ 1 คนที่ 2 คนที่ 3 คนที่ 4 คะแนนเต็ม 5 (N= 8) 

การแปลผล แผน 1 แผน 2 แผน 1 แผน 2 แผน 1 แผน 2 แผน 1 แผน 2 
 

S.D. 

1 4 5 4 5 4 5 5 5 4.63 0.52 ดีมาก 

2 4 4 3 4 4 5 4 5 4.13 0.64 ดี 

3 4 5 3 4 3 4 4 5 4.00 0.76 ดี 

4 4 4 3 4 3 4 4 4 3.75 0.46 ดี 

5 3 4 3 4 4 5 4 5 4.00 0.76 ดี 

6 4 5 3 4 4 3 4 4 3.88 0.64 ดี 

7 3 4 3 4 3 4 4 4 3.63 0.52 ดี 

8 4 5 3 3 3 4 4 5 3.88 0.83 ดี 

9 4 4 4 4 5 4 4 5 4.25 0.46 ดี 

 3.78 4.44 3.22 4.00 3.67 4.22 4.11 4.67 4.01 0.46 ดี 

S.D 0.44 0.53 0.44 0.50 0.71 0.67 0.33 0.50 0.51 0.12   

 4.11 3.61 3.94 4.39 4.01 0.33 ดี 

S.D 0.47 0.55 0.39 0.4 0.45 0.07   

ผล ดี ดี ดี ดี       
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การสังเกตพฤติกรรมของผูรวมวจัิยในการอบรมเชิงปฏบิัตกิารการจัดการเรียนรูแบบโครงงาน 

โรงเรียนเพียงหลวง ๑๐ ในทูลกระหมอมหญงิอุบลรัตนราชกัญญาสริิวัฒนาพรรณวด ี
 

 

จํานวน ขอคําถามในการสังเกต มี จํานวน 10  (ขอ) / เกณฑพิจารณา (คะแนน) 

  1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

1 5 5 5 4 5 5 4 5 5 5 

2 5 4 4 5 4 5 4 4 5 5 

3 5 5 4 5 4 5 5 4 5 5 

4 5 4 5 5 5 5 5 5 4 5 

รวม 20 19 18 19 20 18 19 20 18 19 
 

5.00 4.75 4.50 4.75 5.00 4.50 4.75 5.00 4.50 4.75 

S.D 0.00 0.58 0.58 0.50 0.00 0.58 0.58 0.00 0.50 0.50 

แปลผล มากที่สุด มาก มาก มากที่สุด   มาก มากที่สุด   มาก   มาก มากที่สุด    มากที่สดุ 

  

 

                     หมายเหตุ : วิทยากร เปนผูสงัเกตผูรวมวจิัย 
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